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TAGLIERE PIAZZETTA
Prosciutto di Parma, Bresaola,
Parmesan, Marinated Artichokes,

Olives and Toasted Focaccia
_16 -

POLENTA CROCCANTE
CON SALSA DIAVOLA
Fried Polenta with

Peperoncino Sauce
-8 -

FRITTO DI MELANZANE
AL MIELE TARTUFATO
Crispy Eggplant Chips with

Truffle Honey
_7 .



COMPOSTA TIEPIDA
DI VERDURE GRIGLIATE
Roasted Vegetables, Herb Oil,
Mushrooms and Pecorino

- 14 -

CREMA DI ZUCCA CON
GUANCIALE CROCCANTE @
Creamy Roasted Pumpkin Soup,

Crispy Guanciale, Red Tomato Pesto
-~ 13 -

FINISSIMA DI BRESAOLA
CON CRUDO DI FINOCCHIETTO @
Mixed Lettuce, Bresaola, Shaved Fennel,

Parmesan and Citrus Vinaigrette
-15 -

CARPACCIO DI MANZO PIAZZETTA @
Beef Carpaccio, Arugula,
Truffle Mayonnaise, Parmesan,

Balsamic Vinaigrette
_18 -
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CAPPERI DI PANTELLERIA E PATATE
Marinated Seafood Salad, Capers,

Potatoes, Herbs
- 16 -

BURRATA E PROSCIUTTO DI PARMA @
Roasted Tomato Salad, Lettuce, Burrata,
Prosciutto di Parma, Olive Oil
and Black Olive Puree
- 15 -



SPAGHETTI CON SALSA D'ANATRA MUTA
Spaghetti with Duck Confit Ragu (LTC)
- 17 -

LASAGNA CLASSICA DI CARNE EMILIANA
Traditional 7-layer Home-made Lasagna
with Beef Ragu
- 19 -

FETTUCCINE CASERECCE CON
RAGU ALLA BOLOGNESE CLASSICO
Home-made Fettuccine Pasta

with Classic Bolognese Sauce
_18 -

RIGATONI ALL'AMATRICIANA
Pecorino Romano, Tomato Sauce,



Onion and Guanciale
_17 -

LE NOSTRE PAPPARDELLE
Al FUNGHI E TARTUFO

Pappardelle with Mushrooms and Truffle
- 90 -

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI
Caramelle Stuffed with Spinach, Ricotta,

Walnuts and Sage Butter
_18 -

GNOCCHI DI PATATE DOLCI
Sweet Potato Gnocchi with

Creamy Parmesan and Prosciutto Powder
- 90 -

CANNELLONI DI CARNE CON MELANZANE
AFFUMICATE E TARTUFO NERO
Roasted Beet and Smoked Eggplant
Cannelloni, Black Truffle Béchamel

-19 -

TORTELLI RIPIENI CON ARAGOSTA
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and Lemon Sauce
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